
GILDA DE ANCHOA DE SANTOÑA
con aceituna gordal y piparra con su vermut

VIEIRA
curada en leche de tigre y aceite de cilantro

ANCHOA “00” SELECCIÓN CASA SANTOÑA
con pan de cristal

TABLA IBÉRICA REMEDIOS SÁNCHEZ (ED. LIMITADA)
lomo, salchichón, chorizo picante, y presa de bellota 100%

BOQUERONES EN VINAGRE A NUESTRO ESTILO
con vinagre envejecido de Jerez

ENSALADILLA DE PIPARRA CON TARTAR DE ATÚN ROJO

FLOR DE ALCACHOFA ASADA
crema de alcachofas, romesco con jamón frito o parmesano

GAZPACHO DE FRESAS
con burrata y aceite da vainilla

TOSTA DE MATRIMONIO
anchoa y boquerón en vinagre con pisto asado lentamente

TOSTA DE ATÚN ROJO
con alioli, tomate seco, albahaca y trufa

PAN CRISTAL DE VENTRESCA DE ATÚN
con huevo de codorniz y mayo kimchee

BRIOCHE DE BOGAVANTE
con jalapeño, marisco y huevas de trucha

BRIOCHE DE PASTRAMI DE WAGYU
chutney de pepinillo, vinagreta, mostaza y cebolleta encurtida con parmesano

BRIOCHE DE CARRILLERA
con mayonesa kimchee, mostaza y pepinillo

CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO
con mermelada de tomate (4 ud.)

EMPANADILLAS DE RABO DE TORO FRITAS
con pico de gallo y guacamole (2 ud)

BURGER DE VACA
con cebolleta al Oporto, pomada de trufa y cheddar clásico

TACO DE POLLO AL CURRY ROJO
con pico de gallo, aguacate y lima

CANELÓN DE AGUACATE
relleno de atún rojo picante en una salsa cítrica y de manzana

TORTILLA DE PATATAS TRADICIONAL
con gambas rojas al ajillo y cebolla caramelizada

SOLOMILLO DE VACA
�leteado con pilpil de pimientos asados, salsa española y puré “Robuchon”

CARRILLERA DE CERDO DUROC
a baja temperatura glaseada con un fondo al trasañejo malagueño y causa limeña

6,20€

11,20€
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11,20€
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16,00€

15,80€

15,50€

12,00€
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26,00€

42,00€

30,00€

*Servicio de cubierto, pan gran reserva de doble fermentación, selección 
en mesa de aceites andaluces virgen extra y mantequilla artesanal

4,20 € pp


